
Hermines
Les

BAR - RESTAURANT

MENU

SE RESTAURER, GRIGNOTER, 
FAIRE UNE PAUSE GOÛTER, 

PRENDRE UN VERRE... 

BOI�ONS
SOFTS
Eau minérale (50cl)    2€

Eau gazeuse Châteldon (1l)   6€

Perrier (33cl)     3,30€

Ice Tea, Coca-Cola / Zéro, Orangina  3,30€
Schweppes Indian Tonic / Agrumes Oasis Tropical / Pomme 
Cassis / Framboise (33cl)

Red bull (33cl)     4,50€

Bière sans alcool (33cl)    4€

Limonade (25cl)     2,80€

Sirop à l’eau (25cl)    2,50€

Diabolo (25cl)     3,30€

Jus de fruits      3,80€

(orange, fraise, pomme, ananas, abricot, ACE) (25cl) 
Cacolac (20 cl)     3,20€

+ supplément tranche / sirop    0,20€

BOISSONS CHAUDES
Café      1,80€

Double expresso    3€
Grand crème     3,50€ 

Café viennois     4,50€

Capuccino     5€

Chocolat chaud     3,20€

Chocolat viennois    4,50€

Thé noir (Ceylan ou 4 fruits rouges)   3,20€

Thé vert (Yunnan ou menthe)   3,20€

Infusion (Tilleul ou Verveine)   3,20€

APÉRITIFS
Kir • cassis, mûre, myrtille, pêche ou birlou (10 cl) 4€

Ricard / Pastis  (2 cl)    2,80€

Ricard / Pastis  (4 cl)    5€

Get (5 cl)     5€

Porto (4 cl)     4,20€

Martini (4 cl) • Blanc ou Rouge   4,20€

Muscat de Rivesalt (4 cl)    4,20€

Avèze (4 cl)     4,20€

Gentiane Salers (4 cl)    4,20€

BIÈRES
Bière pression 1664

Demi (25cl)  3,30€              Pinte (50cl)   6€

Bière pression Grimbergen blonde
Bière pression Crat’R blonde (Auvergne)
Demi (25cl) 4€         Pinte (50cl)  7€ 

Bière pression Crat’R blanche myrtille (Auvergne)
Demi (25 cl) 4,50€             Pinte (50 cl)  7€

Panaché (25cl)     3,30€

Monaco (25cl)     3,50€

Picon (25cl)     4€

Bière Desperados (bouteille)   5€

Bière Crat’R  (bouteille)    5€

Blanche, Ambrée ou Fruits rouges
Bière Gaia brassée en Auvergne (à Picherande)  5,60€ 

ALCOOL
Génépi / Verveine du Velay (4cl)   6€

Whisky / Gin / Rhum  (2 cl)                    3€      (4 cl)     5.50€ 

Whisky/ Gin / Rhum supérieur  (2 cl)  4€      (4 cl)      7€

+supplément soft :     1€

VINS
Rouge
Côtes d’Auvergne 
(12.5cl)                  3,50€                                       (75cl)        20€   

Belleruche Côtes du Rhône  

(12.5cl)                   5€        (37.5cl)        14€          (75cl) 24€

Pic Saint-Loup, Languedoc

(12.5cl)                   6€                          (75cl)        32€  

Blanc
Côtes d’Auvergne 
(12.5cl)                   3,50€                         (75cl) 20€

Côtes de Gascogne 

(12.5cl)                   3,50€                                         (75cl) 20€

Rosé
Côtes d’Auvergne 
(12.5cl)                   3,50€                                          (75cl) 20€

Champagne tradition 

domaine Gaudinat-Boivin (la bouteille)  50

COCKTAILS 
Alcool : 8.00€ 
GIN TONIC : Gin, Schweppes indian tonic, citron vert 

CUBA LIBRE : Rhum, coca, citron vert 

TEQUILA SUNRISE :  Tequila, jus d’orange, grenadine 

AMERICANO : Campari, vermouth rouge, perrier

Cocktail du moment: voir ardoise 

Sans alcool: 7€ 

VIOLETTE IMPERIALE : sirop violette, jus pomme, perrier 

LE PETIT ÉCLAT : Grenadine, citron vert, jus d’orange, 

perrier

Cocktail sans alcool du moment: voir ardioise 



 

SALADES  

LA PAVIN      8€

Salade, tomates,  jambon de pays, Fourme d’Ambert, 
œufs durs,croûtons,  noix.

LA MONTCINEYRE     8€

Salade, tomates, pommes de terre, aiguilettes de poulet 

roties, Cantal, œufs durs.

MONTCHAL      8€

Salade, tomates, oeufs durs, aiguillettes de poulet 

panées aux corns flakes, copeaux de Grana padano. 

Toutes nos salades sont accompagnées d’une vinaigrette au 

pesto rouge.

SUR LE POUCE 

BOUGNAT BURGER    9 €50 

Pain Burger, sauce tomate, Steak Haché Bouchère 150g, 

poitrine fumée, Cantal ,Bleu ou Saint  Nectaire. 

HOT- DOG MAXI BOEUF 22 CM   9 €50 
Saucisse de Boeuf, Sauce cheddar / Mayonnaise / Ketchup 
lard Fume, oignons crispy.

FRENCHY BURGER     9€ 50  
Pain Burger, sauce tomate, Steak Haché Bouchère 130g, 

oeufs brouillés, sauce cheddar, poitrine fumée, oignons cris-

py.   

PANINI AUVERGNAT     7€

Jambon de pays & Cantal ou Aiguillette de Poulet & Fourme 
d’Ambert 
  

SANDWICH PARISIEN     5€

1⁄2 baguette ,jambon blanc, beurre, cornichons 

SANDWICH CAMPAGNARD    6€ 

1⁄2 baguette , jambon de pays, beurre, tomates, cornichons, 
oignons rouges 

FRITES MAISON

PETITE      4€ 

GRANDE     7€

SAUCES :  Chedar/ Oignons crispy / Lard fumé  2€

LE MENU DES P’TITS LOUPS  

 

CHEESE BURGER     5€ 

Pain Burger,steak Haché 130g , ketchup, cheddar.  

NUGGETS DE VOLAILLE  6 pieces   5€

STEAK HÂCHÉ 130g     5 €

PETITE FRITES     4 € 

LE COIN VÉGÉTARIEN 

SANDWICH VIENNOIS     7 €

Pain viennois 17 cm ,Galette de Lentilles aux cèpes, 
sauce cheddar, oignons Crispy. 

VELOUTÉ      6€

Butternut châtaigne - Bleu d’Auvergne 50 cl.

SANDWICH FROMAGE AUVERGNAT   7€ 

11⁄2 Baguette - Cantal-Bleu ou Saint  Nectaire. Tomates. 

SALADE 3 FROMAGES    8€ 

Salade,tomates, oeufs durs, Cantal, Fourme d’Ambert, 
Saint-Nectaire, Noix. 

PLATS DE�ERTS
LA PAUSE GOURMANDE   

CRÊPES SUCRÉES

Crêpe au sucre      4€

Crêpe au miel      4,50€

Crêpe à la confiture (fraises, myrtilles)  4,50€
Crêpe Nutella     4,50€

+ supplément chantilly     1€

+ supplément boule de glace    2€

GAUFRES SUCRÉES

Gaufre au sucre      5€

Gaufre au miel      5,50€

Gaufre à la confiture (fraise, myrtilles)  5,50€
Gaufre Nutella     5,50€

+ supplément chantilly     1€

+ supplément boule de glace    2€

COOKIES      3€

Choco- Noisette 

Choco Lait et Blanc

DONUTS        3€ 

Sucre 

Chocolat

              

MUFFINS                            4€ 

Myrtilles 

Pâte à tartiner 

TIRAMISU      4 €         

Bueno 

Speculos Caramel 


