
BOI�ONS
SOFTS
Eau minérale (50cl)    2€

Eau minérale (1,5l)    5€

Eau gazeuse Châteldon (75cl)   6€

Perrier (33cl)     3,50€

Ice Tea, Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Orangina, 

Schweppes Tonic ou  Agrumes, Oasis Tropical 
ou Oasis Pomme Cassis Framboise (33cl)   3,50€

Red bull (33cl)     4,50€

Bière sans alcool (33cl)    4€

Limonade (25cl)     3€

Sirop à l’eau (25cl)    2,50€

Diabolo (25cl)     3,50€

Jus de fruits (25cl)    3,80€

(orange, fraise, pomme, ananas, abricot, ACE)

BOISSONS CHAUDES
Café expresso     1,80€

Café allongé     1,80€

Café noisette      2€

Double expresso    3,20€

Grand crème     3,50€

Café viennois     4€

Cappuccino     4,20€

Chocolat chaud     3,50€

Chocolat viennois    4,00€

Thé noir (Ceylan ou 4 fruits rouges)   3,20€

Thé vert (Yunnan ou menthe)   3,20€

Infusion (Tilleul ou Verveine)   3,20€

APÉRITIFS
Kir • cassis, mûre, myrtille, pêche ou birlou (10 cl) 3,50€

Ricard / Pastis  (2 cl)    3€

Ricard / Pastis  (4 cl)    5,20€

Get 27 (5 cl)     5€

Porto • Blanc ou Rouge (4 cl)   4,20€

Martini • Blanc ou Rouge (4 cl)   4,20€

Muscat de Rivesalt (4 cl)    4,20€

Avèze /Gentiane / Salers (4 cl)   4,20€

VINS
Rouge

Côtes d’Auvergne (12.5cl) 4,20€, (75cl)19€   

Belleruche Côtes du Rhône (12.5cl) 5€, (75cl) 26€

Pic Saint-Loup, Languedoc (12.5cl) 6,50€, (75cl) 32€  

Blanc

Côtes d’Auvergne (12.5cl) 4,20€, (75cl) 19€

Côtes de Gascogne (12.5cl)5€, (75cl)24€

Rosé

Côtes d’Auvergne (12.5cl) 4,50€, (75cl) 22€

Champagne

Bouteille de Champagne 50€

BIÈRES
Bière pression 1664

Demi (25cl)      3,60€                Pinte (50cl)  6,80€

Bière pression Grimbergen blonde / Crat’R blonde 

(bière artisanale d’Auvergne)
Demi (25cl)     4,50€          Pinte (50cl)   8€

Bière pression Crat’R blanche myrtille (Auvergne)
Demi (25 cl)    4,50€         Pinte (50 cl)   8€

Panaché

Demi (25 cl)    3,60€         Pinte (50 cl)   6,80€

Monaco

Demi (25 cl)    3,80€         Pinte (50 cl)   7€

Picon

Demi (25 cl)    3,80€         Pinte (50 cl)   7€

Bière Desperados (33cl)   5,50€

Bière Crat’R  (33cl)   5,50€

Blanche, Ambrée, VPA ou Fruits rouges
Bière Gaia brassée à Picherande (63) (33cl) 6€

Bière Brasserie des Sagnes (63) (33cl)  6€

ALCOOL
Verveine (4cl)    6€

Whisky / Gin / Rhum / Vodka (4 cl)      6€

Whisky / Gin / Rhum supérieurs  (4 cl)  8€

+supplément soft :    1€

COCKTAILS 
Avec alcool
PALOMA : Tequila, soda pamplemousse, citron vert 9€
SPRITZ • Apérol ou Campari        9€
SPRITZ • Avèze ou Italicus        9,50€

Sans alcool : 7€ 

PALOMINA : soda pamplemousse, citron vert
SPRITZ SANS ALCOOL : nectar d’abricot, sirop de pêche, 

eau gazeuse

Les produits que nous vous proposons sont soumis aux approvisionne-

ments du marché et peuvent par conséquent nous faire défaut.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modéra-

tion.

Hermines
Les

BAR - RESTAURANT

MENUS

ÉTÉ 2026

SE RESTAURER, GRIGNOTER, 

FAIRE UNE PAUSE GOÛTER, 

PRENDRE UN VERRE... 



 

PLANCHE APÉRITIVE   14€

Assortiment de charcuteries et de fromages d’Auvergne, 
servi avec du pain (pour deux personnes)

Assiette de fromage    7€
Cantal, fourme, Saint-Nectaire 

PIÈCE DU BOUCHER 

Selon arrivage (300g avant cuisson)  25€
Servi avec frites maison

Sauce au choix : fourme d’Ambert ou échalottes

SALADES    14€

LA PAVIN
Salade, tomates, croûtons, jambon de pays, fourme, 

carottes rapées, oignons rouges, œufs durs, noix

LA MONTCINEYRE
Salade, tomates, pommes de terre, poulet, Cantal, 

carottes rapées, oignons rouges, œufs durs

SALADE 3 FROMAGES
Salade, tomates, Cantal, fourme, Saint-Nectaire, 
carottes rapées, oignons rouges, œufs durs, noix

PLATS

ALIGOT DE L’AUBRAC    20€

Saucisse avec pommes de terre 

CASSOLETTE DE GRENOUILLES DÉSOSSÉES  23€

Crème de Muscat, servi avec frites maison   

PARMENTIER DE CANARD   23€

à l’huile d’olive, crème de Salers (fromage)
  

SUGGESTION DE LA SEMAINE  

 

Plat (voir ardoise)    15€
Plat + dessert (voir ardoise)   20€

FRITES MAISON

Petite 5€  

Grande 8€ 

MENU ENFANT   12€

JUSQU’À 10 ANS
Boisson : Sirop à l’eau

Plats : Steak haché ou jambon blanc avec frites maison

Desserts : Compote ou glace Push-Pull Haribo

SUPPLÉMENTS
Sauce fourme d’Ambert ou échalottes   3€

PLATS DE�ERTS 

DESSERTS  

Tarte amandine myrtilles    7€

Crème brûlée vanille bourbon   7€

Crumble pommes myrtilles   7€

Dessert de la semaine (voir ardoise)  7€ 

GLACES  

SORBETS : fraise, citron vert, framboise, myrtille

CRÈMES : chocolat, vanille de Madagascar

1 boule :      4€

2 boules :     6€

3 boules :      8€ 

À PARTIR DE 16H    

CRÊPES SUCRÉES

Crêpe au sucre      4€

Crêpe coco      4,50€

Crêpe caramel     4,50€

Crêpe crème de marrons    4,50€

Crêpe à la fraise, citron, ou myrtille  4,50€

Crêpe Nutella     4,50€
+ supplément chantilly     1€

GAUFRES SUCRÉES

Gaufre au sucre      5€

Gaufre coco     5,50€

Gaufre caramel     5,50€

Gaufre crème de marrons   5,50€

Gaufre fraise, citron, ou myrtille   5,50€

Gaufre Nutella     5,50€
+ supplément chantilly     1€


